35€/pna.

Menu ==

Terrine d’‘aubergines et chévre sur lit de mesclun
ou
Clafoutis safrané au saumon et jeunes pousses d'épinards
ou
Tatin de volaille et champignons, créeme légére a la moutarde a I'ancienne
ou
Panna Cotta de courgettes au basilic, concassées de tomates cerises

Roulé de porc farci au caviar d'olives, jus de viande au romarin
ou
Filet de Saint Pierre poélé, velouté aux agrumes et fruits de mer
ou
Pdates au Pomodoro et Burrata, Grana Padano et pesto
ouU
Retour de la péche (selon arrivage)

Parfait glacé a la rose et framboises
ou
Doéme mousseline ananas, coeur fruits de la passion
ou
Tartelette a la féve de Tonka et ganache au chocolat
ou
Plateau de fromages

Service compris - Hors boissons
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