s LES ASSIETTES ESTIVALES

NOS GRANDES SALADES

SALADE DE LA SOURCE 23.00
Caviar de chevre frais a l'’huile d’olive et Poivre Mignonnette, Ravioles de
Royans, accras de poulet, crostini, légumes croquants, mesclun, tomates, ...

SALADE DU CHEF 22.00
Dariole d’aubergines, mesclun, tomates, légumes confits, houmous de
betterave, foccacia maison aux olives, ...

LA MARE NOSTRUM 23.00
Clafoutis de saumon et jeunes pousses d’épinards, rillettes de thon a la
Ricotta, croustillant au crabe, [égumes croquants, toast, mesclun, tomates, ...

NOTRE BURGER, BRUSCHETTA ET TARTARE MAISON

LE BURGER 24.00
Bun’s maison, steak de boeuf fagon bouchere (180 gr), cheddar, oignons
rouges, bacon, salade, sauce ketchup, tomates, ...

LA BRUSCHETTA 22.00
Pain bruschetta, concassées de tomates, légumes confits, Burrata, huile de
basilic, oignons rouges et copeaux de Grana Padano

LE TARTARE 23.00
Boeuf Charolais au couteau (180 gr), capres, jaune d'ceuf, cornichons,
moutarde, oignons, ... Préparé par nos soins

LE BURGER, LA BRUSCHETTA ET LE TARTARE DE BOEUF SONT
ACCOMPAGNES DE POTATOES ET SALADE

Afin de satisfaire vos papilles, cette carte demande un temps de préparation...

Les plats sont individuels et ne peuvent étre partagés
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